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ANTONIUS CAVIAR 

Unser Kaviarproduzent Antonius Caviar, der in erster Linie 

Störzüchter ist, gehört zu den wenigen Unternehmen 

weltweit, das ihren Rogen nur vom Fisch aus den eigenen 

Farmen gewinnt. Dadurch wird von Anfang an ein 

bedeutender Einfluss auf die kontinuierliche Qualität dieses 

erstklassigen Produkts gewährleistet. Der respektvolle 

Umgang mit natürlichen Ressourcen gehört zum 

Selbstverständnis von diesem Produzenten. Umgeben und 

berührt von der Natur pflegt er die handwerklichen Rituale, 

die von Generation zu Generation weitergegeben werden.

Frischer, nicht pasteurisierter Kaviar 

aus nicht ovulierten Störeiern

Langjährige Zuchttradition, mit Produkten 

ausschließlich von den eigenen Farmen

Seidig weiche Textur und  

der Kaviar schmilzt zart am Gaumen

Oscietra 5* - Kaviar I ANTONIUS  

30 g / Dose - Polen

Artikelnummer: 532493

Oscietra 5* - Kaviar I ANTONIUS  

50 g / Dose - Polen

Artikelnummer: 532494

Oscietra 5* - Kaviar I ANTONIUS  

125 g / Dose - Polen

Artikelnummer: 532495

Siberian 5* - Kaviar I ANTONIUS  

30 g / Dose - Polen

Artikelnummer: 532490

Siberian 5* - Kaviar I ANTONIUS  

50 g / Dose - Polen

Artikelnummer: 532491

Siberian 5* - Kaviar I ANTONIUS  

125 g / Dose - Polen

Artikelnummer: 532492
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FLEISCH FISCH

REGIONAL

Wagyu Entrecote I BARUTOKAI I  BMS 5+ 

gefroren

ca. 2,0 kg / Stück - Schleswig Holstein

Artikelnummer: 563061

Wagyu Tafelspitz I BARUTOKAI I BMS 5+   

gefroren

ca. 3,0 kg / Stück - Schleswig Holstein

Artikelnummer: 563063

Wagyu Rinderbacken    

BMS 3-5

ca. 2,4 kg / Päckchen - Australien

Artikelnummer: 543420

Flanksteak I TAURUS GOLD   

200 Tage Grain Fed

ca. 650 g / Stück - Uruguay

Artikelnummer: 543591

Rinderfilet 3/4   

ohne Kette

ca. 1,5 kg / Stück - Neuseeland

Artikelnummer: 541148

Zanderfilet I  Handfiletiert & geschuppt

Stizostedion lucioperca, mit Haut

ca. 200 - 400 g / Stück, 3,0 kg / Kiste

- gefangen im Ijsselmeer - FAO 5 

Artikelnummer: 550634

Riesengarnelen 6/8 ´Easy-peel´  

penaeus monodon, gefroren, SW, ohne Kopf, mit Schale, 20 % Glasur

ca. 1,0 kg / Beutel - Aquakultur - Bangladesch 

Artikelnummer: 560409

Kabeljauloins  

Gadus morhua, gefroren, MSC, ohne Haut, 20 % Glasur

ca. 180 - 200 g / Stück, 5,0 kg / Karton

- gefangen im Nordostatlantik - FAO 27 

Artikelnummer: 562328

Fjordforelle  

Oncorhynchus mykiss, ausgenommen

ca. 3,0 - 4,0 kg / Stück, 1 Stück / Kiste

- Aquakultur - Norwegen / Schottland 

Artikelnummer: 550353

Palourdes I DAVID HERVÉ   

Ruditapes philippinarum

ca. 1,0 kg / Korb - Aquakultur - Frankreich 

Artikelnummer: 551444

TOPSELLER
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OBST & GEMÜSE

FEINKOST

TEIGWAREN

REGIONAL

Feldsalat I KELTENHOF 

250 g / Beutel, 6 Beutel / Kiste - Baden-Württemberg

Artikelnummer: 521146

Gelbe Bete   

5,0 kg / Kiste - Frankreich

Artikelnummer: 520483

Gniff Möhren I Wachstumszeit 

Alte Sorte, sehr aromatisch

5,0 kg / Kiste - Schleswig-Holstein

Artikelnummer: 521595

Pappardelle I PASTA DI ALDO  

1,0 kg / Päckchen - Italien

Artikelnummer: 515682

Tagliatelle I PASTA DI ALDO   

1,0 kg / Päckchen - Italien

Artikelnummer: 515684

AB DIENSTAG

REGIONAL

WILD

Hirschrücken

gefroren, mit Knochen

ca. 5,0 - 12,0 kg / Stück  

- Mecklenburg-Vorpommern / Sachsen-Anhalt

Artikelnummer: 560290

Hirschschinken

aus der Keule, kalt geräuchert

ca. 0,2 - 1,0 kg / Stück - Sachsen-Anhalt

Artikelnummer: 543230

Hirschgulasch    

gefroren

ca. 2,5 kg / Päckchen, 4 Päckchen / Kiste - Polen

Artikelnummer: 563043

Tagliatelle mit Zitrone I PASTA DI ALDO   

1,0 kg / Päckchen - Italien

Artikelnummer: 515872

Haferwurzel I Wachstumszeit  

Perfekt zum Dünsten, Braten oder Frittieren.

2,0 kg / Kiste - Schleswig-Holstein

Artikelnummer: 521004

AB DIENSTAG

Macarons I ART SUCRÉ 

Gefrorener Mix aus 8 Sorten mit Zitrone, Cranberry-Kirsch, 

Blutorange, Pistazie, Himbeer-Joghurt, Vanille, Schokolade 

und Erdbeere

80 Stück / Karton - Berlin

Artikelnummer: 562956

Das große Geheimnis dieser Pasta ist, dass je nach 

Pastaformat der Teig mit einer anderen Hartweizen-

grießmischung geknetet und schonend getrocknet wird. 

Des Weiteren werden ausschließlich regionale Produkte 

verarbeitet, deren Qualität man an der fertigen Pasta 

merkt, die auch nach dem Kochen und Vermischen mit 

Sugo sowohl Konsistenz als auch Farbe behält. 

La Pasta di Aldo

Mini La-Ratte Kartoffeln I BAYARD   

5,0 kg / Kiste - Frankreich

Artikelnummer: 521744


